CARTE CUISINE - 1/2
Du Mercredi au Samedi de 18h a 22h

A partager pour 2 personnes

PLANCHE CHARCUTERIE - 15€
Saucisson sec

Paté basque

Jambon de la Vallée des Aldudes
Chorizo des Aldudes

Jambon Forét-Noire IGP Riegel

Salade/beurre/cornichons/radis

PLANCHE MIXTE - 15€

Comté 6 mois

Coeur de Saint-Romain
Camembert de Normandie
Saucisson sec

Paté basque

Jambon de la Vallée des Aldudes

PLANCHE FROMAGE (AOP) - 15€
Comté 6 mois

Chevre Sainte-Maure

Camembert de Normandie

Grand Havrais

Coeur de Saint-Romain

Salade/beurre/confiture de figues

PLANCHE VEGE - 15€

Accras de carottes

Houmous maison

Salade de petits pois/menthe/feta
Fenouil réti
Radis/concombre/tomates cerises
Sauce blanche ail citron

BRUSCHETTA - 10€

Pain focaccia
Pesto maison, basilic, noix
Aubergines rbties

Carne (viande)
Jambon blanc Normand

Mozzarella
Tomates cerises
Olives kalamata

Végétarien
Abricot rbéti, romarin, miel

HOUMOUS MAISON - 200 gr - 5,5€

Pois chiche, Citron, Ail, Purée de sésame, Coriandre, Persil)

TARTINADE MAISON - 200 gr - 6€
Chorizo, Ricotta, Ciboulette, Persil

ASSIETTE DE FRITES ET MAYONNAISE MAISON - 3,5€

COOKIES AU CHOCOLAT - 2,5€
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CARTE CUISINE - 2/2
Le Samedi et le Dimanche de 12h a 15h

BRUNCH CARNE - 15€ BRUNCH VEGE - 15€

1 ceuf bio parfait 1 ceuf bio parfait

2 tranches de pancetta grillé Aubergines rbties

Chantilly carbonara Chantilly chévre frais/miel

Comté Pommes de terre grenaille au four
Petits pois et féta Houmous maison

Pommes de terre grenaille au four Comteé

Focaccia Focaccia

Roquette Roquette

EN SUPPLEMENT - 5€
Une boisson froide

avec boisson chaude
et une viennoiserie

BRUSCHETTA - 10€

Pain focaccia Mozzarella
Pesto maison, basilic, noix Tomates cerises
Aubergines roties Olives kalamata
Carne (viande) Végétarien
Jambon blanc Normand Abricot roéti, romarin, miel

MENU ENFANT - 6€
Jambon blanc et frites (option végétarienne possible)

ASSIETTE DE FRITES ET MAYONNAISE MAISON - 3,5€
COOKIES AU CHOCOLAT - 2,5€
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To share for 2 people

Dry sausage Comté 6 months
Basque paté Chévre Sainte-Maure
Ham from the Aldudes Valley Camembert from Normandy
Chorizo from the Aldudes Grand Havrais
PGl Riegel Black Forest Ham Coeur de Saint-Romain
Salad/butter/pickles/radish Salad/butter/fig jam
Comté 6 months Carrot Accras
Coeur de Saint-Romain Homemade Hummus
Camembert from Normandy Pea/mint/feta salad
Dry sausage Roasted fennel
Basque paté Radish/cucumber/cherry tomatoes
Ham from the Aldudes Valley Lemon garlic white sauce
Focaccia bread Mozzarella
Homemade pesto, basil, walnuts Cherry tomatoes
Roasted eggplant Kalamata olives
White ham from Normandy Roasted apricot, rosemary, honey

Chickpeas, Lemon, Garlic, Sesame puree, Coriander, Parsley

Chorizo, Ricotta, Chives, Parsley
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Perfect organic egg Perfect organic egg

Slices of grilled pancetta Roasted eggplant
Whipped cream carbonara Chantilly fresh goat cheese/honey
Comteée Oven baked Grenaille potatoes
Peas and feta Homemade Hummus
Baked in the oven Grenaille potatoes Comté
Focaccia Focaccia
Rocket Rocket
A cold drink

and a hot beverage
with a pastry

Focaccia bread Mozzarella
Homemade pesto, basil, walnuts Cherry tomatoes
Roasted eggplant Kalamata olives
White ham from Normandy Roasted apricot, rosemary, honey

Ham and fries (vegetarian option possible)
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